KOBENZL.

KULINARIK & TRADITION

Empfehlung

Eierschwammerlcremesuppe
G,L

Beef Tartar vom Rinderfilet mit Butter und Toast
A G M

Gerostete Eierschwammerl mit Ei auf griinem Salat
dazu Toastecken a.c,.mp

Gerostete Eierschwammerl mit Ei dazu Petersilerdapfel acum,p

Schweinsmedaillons auf Eierschwammerl Creme
mit Petersilerddpfeln ac,0

Eierschwammerlrahmgulasch mit Semmelknodel
ACG,L,

Rib Eye Steak ca 300 gr
mit Braterdapfel, Gemiise & Pfeffersauce — oder saisonal

mit Eierschwammerl Creme
C,M,G,L

Gegrillte Goldbrasse oder gegrillter Wolfsbarsch ca 350 - 500 gr.
mit Olivendl-Knoblauch-Petersilien-Marinade

dazu Petersilerdapfel und Grillgemiise

(groRere Fische - Preis auf Anfrage, solange der Vorrat reicht)
L, F,N,P,D,

Noch mehr Genuss aus unserer Vitrine

Wahlen Sie aus weiteren frischen Fischen und Spezialitdten aus unserer Vitrine.

Dessert:

Marillenknédel mit Broseln und frischem Schlagobers
AC,G

Gedeck 3,50 € pro Person (Brot, Butter, Spitz speck)

8,90 €

19,50 €

19,90 €

19,90 €

26,90 €

20,90 €

49,00 €

38,00 €

8,90 €



